FAMIGLIA OLIVINI®
VIGNAIUOLI DAL 1970

GRAPPA NOTTE A SAN MARTINO
GRAPPA DI NOTTE A SAN MARTINO

Distillation artisanale a la vapeur en petites bouilloires. Le goQt tend
a la douceur et au raffinement.

Obtenue a partir de marcs de raisins passerillés, elle offre un aspect
limpide et cristallin. Au nez, on retrouve les sensations de raisins
passerillés, de fruits mars et d'agrumes. En bouche, elle est douce,
ronde, moelleuse et persistante, avec des notes de fruits secs. La
sensation de chaleur qu'elle laisse est agréable.
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AFFINAGE

En acier inoxydable

ANALYSE CHIMIQUE

Degré dalcool 45%.

METHODE DE DISTILLATION

Discontinue

ANALYSE SENSORIELLE

rovenant des marcs de raisins passerillés, sa robe
est limpide et cristalline. En bouche, elle est douce,
ronde, moelleuse et persistante, avec des notes de
fruits secs. La sensation de chaleur gu'elle laisse est
agréable.

TYPE DE DISTILLATEUR

Petites  bouilloires

FAMIGLIA OLIVINI®

TEMPERATURE DE DISTILLATION

110° en vapeur d'eau.

PRODUIT EN ITALIE

Societa agricola Olivini s.s., Localita Demesse Vecchie, 2 - Desenzano d/G (BS) - Italia
+39.030.9910268 - info@famigliaolivini.com



