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G RAPPA NOTTE A SAN MARTI NO

Distillation artisanale à la vapeur en petites bouilloires. Le goût tend 
à la douceur et au raffinement.
Obtenue à partir de marcs de raisins passerillés, elle offre un aspect 
limpide et cristallin. Au nez, on retrouve les sensations de raisins 
passerillés, de fruits mûrs et d’agrumes. En bouche, elle est douce, 
ronde, moelleuse et persistante, avec des notes de fruits secs. La 
sensation de chaleur qu’elle laisse est agréable.

M É T H O D E  D E  D I S T I L L AT I O N

A N A LYS E  S E N S O R I E L L E

T Y P E  D E  D I S T I L L AT E U R

Degré d’alcool 45%.

A N A LYS E  C H I M I Q U E

Discontinue

rovenant des marcs de raisins passerillés, sa robe 
est limpide et cristalline. En bouche, elle est douce, 
ronde, moelleuse et persistante, avec des notes de 
fruits secs. La sensation de chaleur qu’elle laisse est 
agréable.

Petites bouilloires 

G R A P PA  D I  N OT T E  A  S A N  M A R T I N O

T E M P É R AT U R E  D E  D I S T I L L AT I O N

110° en vapeur d’eau. 

PRODUIT EN ITALIE

A F F I N AG E

En acier inoxydable


